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I1. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO OBIEKTU:
P - ocena pozytywna = | pkt, WP — stan wymaga poprawy = 0,5 pkt, N - ocena negatywna = 0 pkt.
Wstawi¢ znak X w odpowiedniej kolumnie tabeli. W przypadku kiedy zagadnienie nie dotyczy zaktadu - w kolumnie P wpisa¢ ,ND” i liczy¢ jako 1 pkt.

Lp. |Zakres kontroli | P [WP| N
I STAN TECHNICZNY
i Usytuowanie zaktadu X
2% Stan techniczny, czystos¢ i przestrzen robocza zakiadu ¥
3. Ochrona zakiadu przed zewnetrznymi zrédtami zanieczyszczen X
4. Ochrona zakladu przed szkodnikami 4
5. Kanalizacja zakladu b
6. Umywalki do mycia rak X
7. | Ustepy X
8. Systemy wentylacyjne *x
i Oswietlenie pomieszczen produkcyjnych i magazynowych X
10. Szatnie dla pracownik6w X
i, Rozplanowanie pomieszczen (zanieczyszczenia krzyzowe) X
12. | Podlogi X
13. Sciany o
14. Sufity i zamocowane w gérze elementy A
15. | Okna i inne otwory X
16. Drzwi X
LB Powierzchnie wykorzystywane w procesie produkcji X
18. Urzadzenia do czyszczenia i dezynfekcji sprzgtu roboczego i wyposazenia X
19. | Warunki do mycia zywnosci X
20. Urzadzenia, sprzet i inne skiadniki wyposazenia, ktére stykajg si¢ z zywnoscig X A
2]. Przechowywanie i usuwanie odpadéw X
1L ZAOPATRZENIE ZAKLADU W WODE -
22 Jako$é wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi §rq
29, Woda technologiczna ND
24. | Lod stykajaey si¢ z zywnoscia ND
25 Para wodna stykajaca si¢ z zywnoscig ND
I11. PERSONEL ZAKLADU
26. | Higiena osobista pracownikéw %
27. Odziez i obuwie robocze oraz $rodki ochrony indywidualnej =
28. Stan zdrowia os6b majgcych kontakt z zywno$cig. Orzeczenia lekarskie X
IV, HIGIENA PRODUKCJI
29. [ Jakos¢ surowcéw i skladnikéw X
30. Magazynowanie surowcow i sktadnikow X
31. | Ochrona przed zanieczyszczeniami wewngtrznymi X
32. | Obecno$¢ szkodnikow X
33. Sposoby postepowania w celu zapewnienia skutecznej ochrony zakltadu przed szkodnikami X
34, Ciaglo$¢ lancucha chlodniczego artykuléw tatwo psujgcych si¢ N
35. | Segregacja zywnosci X
36. Rozmrazanie zywnosci X
37. Magazynowanie i oznakowanie substancji niebezpiecznych lub niejadalnych i
38. | Przechowywanie sprzetu i $rodkéw uzywanych do sprzatania, mycia i dezynfekgji X
39. | Opakowania przeznaczone do kontaktu z zywnoscia ¥
40. | Pakowanie Zywnosci ND
41. Procesy technologiczne X
42. Wyposazenie kontrolno - sterujace urzadzen do obrobki cieplnej i metody kontrolowania skutecznosci procesow )(
obrobki cieplnej
43. Prawidlowos¢ chiodzenia artykuléw po obrdbcee cieplnej )(
44. Zabezpieczenie przed wtdrnym zanieczyszczeniem zywnosci po ogrzewaniu, a przed pakowaniem ND




